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CELLAGRANDE
CENA IN VIGNA 02.08.2024

ANTIPASTO

Tartare di fassone piemontese con ricotta
alle olive, perle di balsamico e zucchine
trombetta

! Francigeno Rosé’ spumante Martinotti

PRIMO PIATTO

Risotto carnaroli “By Bagnod” con pesto di basilico
e tartare di pesce di lago

’ San Martino' Vino bianco Macerato

SECONDO PIATTO

Coscia d’'agnelllo CBT della nostra cascina con salsa al
ratafia di andorno e millefoglie di sedano, rapa e timo

, Canavese Doc Nebbiolo 'Saio' 2021

DOLCE

Pera cotta al nebbiolo, ganache al
cioccolato e crumble alle noci

, Erbaluce di Caluso docg Passito ‘Ardorem'’

Prezzo a persona - 80€

IL PREZZO E INTESO A PERSONA E RICHIESTA LA PRENOTAZIONE




